20 Jahre Waldviertler Graumohn g.U.

e

100 ¢ Zucker | 1 g,
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. Germ mit lauwarmer Milch oder Obers verriihren
und mit den Ubrigen Zutaten zu einem glatten Teig
verarbeiten. Teig an einem warmen Ort aufgehen
lassen.

. Fulle: Milch und Butter aufkochen, das Mohn-
Zuckergemisch sowie Graumohndl unterriihren.
Rum je nach Geschmack beifiigen.

D Den Teig ausrollen, mit Mohnfllle bestreichen und
einen Strudel formen.

. Bei 180°C ca. 30 Minuten goldgelb backen.




