20 Jahre Waldviertler Graumohn g.U.
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Erdapfel kochen, auskihlen lassen und durch die
Presse driicken. Mehl, Ei und Salz dazugeben und zu
einem Teig verkneten.

Mit einem Loffel kleine Nockerl ausstechen, flach-
driicken, im heifsen Butterschmalz rosten und dabei
ofter umdrehen.

Die goldbraunen Nockerl mit Mohn bestreuen und kurz
durch schwenken.

Speck knusprig anbraten, Uber den mit Himbeeressig
und Graumohnol marinierten Blattsalat geben, Nockerl
darauf anrichten und mit Ziegenkasewurfeln garnieren.



