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Lilereitung

e Butter mit 2/3 Zucker, Vanillezucker, Zimt, Salz, Zitronensaft,
Rum und Dotter schaumig rihren. Eiklar zu Schnee schlagen
und mit 1/3 Zucker steif ausschlagen.

e Mehl, Backpulver,Mohn und Nisse mischen,
abwechselnd mit dem Schnee zur Dottermasse riihren. Teig in
einer befetteten, bemehlten Form backen. Backzeit ca.
45 Minuten bei 180°C. Gugelhupf nach dem Backen aus der
Form stiirzen, auskiihlen lassen.

e Fir die Schokoladeglasur Kochschokolade und Butter leicht
erwarmen (z.B. Wasserbad), glattrihren und den mit Marmelade
bestrichenen Gugelhupf liberziehen.

e \Variante: Gugelhupf nur anzuckern.




