20 Jahre Waldviertler Graumohn g.U.

120 & Staubzuckey | 12 EL 7

Zuweveimvx%

Butter mit Staubzucker, Zimt, Salz, Zitronenschale

und Rum schaumig ruhren. Eier trennen, Dotter nach
und nach unter die Buttermasse riihren, Eiklar zu Schnee
schlagen und mit Kristallzucker steif ausschlagen.

Mohn und Nusse mischen und alles vorsichtig zusammen
rihren. Tortenform (z.B. 24 cm Durchmesser) mit Papier
auslegen und die Masse bei ca. 180°C 55 - 60 Minuten
backen.

Torte auskuhlen lassen, aus der Form nehmen und Papier
abziehen. Torte einmal durchschneiden, eventuell mit
Rum betraufeln, mit Ribiselmarmelade bestreichen und
zusammensetzen.

Fir die Zitronenglasur Staubzucker und Zitronensaft
verrihren und die Torte liberziehen.



